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RISTORANTE * PIZZERIA

Gt QALLERIT

Das Team des LA CALLERIA begruf3t

Sie herzlich und wiinscht Ilhnen

Buon Appetito!

Saarstrafle 4 ¢ St. Johanner Markt * 66111 Saarbriicken
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Unsere Empfehlungen
our recommendations - nos recommandations

Bistecca Galleria® 18,50€

Rumpsteak gegrillt mit Peperoncino, Knoblauch,

Krautern, Olivenol, Kapern und Sardellen

steak grilled with chili pepper, garlic, herbal, olive 0il, capers and anchovies
steak grillé avec le piment, I'ail, les herbes, 'huile d'olive, capres et anchois

Ossobuco*’ 1850 €

Kalbshaxe in Scheiben in Rotwein-Cemuise-Sope
Veal shank slices in red wine and vegetable sauce
Tranches de veau a queue dans le vin rouge et sauce aux légumes

LammKotelettes gegrillt 1750 €

griled lamb chops - cotelettes d'agneau grillées

Kalbsleber venezianische Art"**f 1750 €

mit Zwiebeln, Apfeln und Weifwein
calf'sliver venetian style with onions, apples and white wine
foie du veau vénetien style avec des oignons, des pommes et vin blanc

Salmone alla griglia' 16,00€

Lachs gegrillt- grilled salm - saumon grillée

Calamari alla griglia' 1750€

Calamares gegrillt- grilled calamares - calamares grillées

Baccala a la calabrese'*" 1750 €
Kabeljau mit Kartoffeln und Paprika

Gamberoni alla griglia® 20,00€
Riesengarnelenschwanze gegrillt- grilled King prawns - gambas grillées
Lucioperca in salsa alla senape”®" 16,50€
Zanderfilet in Senfsofle

centrefiled mustardsauce-filet de sandre a la moutardesauce

Alle Fleisch- und Fischgerichte werden mit einem Salat und
wahlweise mit Pasta , Pommes Frites , Grillgemiise oder Reis serviert.
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Antipasti - Vorspeisen

Starters - Les entrées

Antipasti misti (2 Personen)

Vorspeisen nach Art des Hauses - Starters - Les entrées a la maison

Antipasti misti (1 Person)

Vorspeisen nach Art des Hauses - Starters - Les entrées a la maison

Bruschetta’

Gerostetes Brot mit Tomaten, Knoblauch und Krautern
roasted bred with tomatoes, herbs and garlic
pain grillé avec des tomates, de I'ail et des herbes

Pizzabrot’
Naturoder mit Knoblauch

Pizzabread with Carlic or Natural - Pizzapain a l'ail ou naturel

Rindercarpaccio
beef carpaccio- carpaccio de boeuf

Vitello tonnato™'
Kaltes Kalbfleisch in Thunfisch-Kapernsauce

cold veal meat in tuna-caper-sauce
froid viande de veau avec une sauce de thon et des capres

Insalata Caprese*

Tomatenscheiben mit Mozzarella Scheiben
Tomato slices with mozzarella slices
Tranches de tomate avec des tranches de mozzarella

Insalata Rucola'®®

Rucolasalat-rocketsalad - salade de roquette

Melanzane alla Parmigiana*‘
Auberginen mit Kise tiberbacken - Aubergines gratinated

Krabbencocktail *°*
Shrimp Cocktail - Cocktail de crevettes

Gamberoni®
Riesengarnelen mit frischen Krautern
King prawns with fresh herbs-Gambas aux herbes fraiches

16,50€

9,50€

3,50€

3,50€

10,50 €

9,50€

750€

750€

8,00€

8,50€

10,50€
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Suppen

Soups- Soupes

Tomatencremesuppe’ 450€
tomato soup-soupe de tomates

Minestrone 490€
Gemisesuppe - vegetable soup - soupe aux légumes

Stracciatella** 450€

Gemusebrithe mit Eierstich
vegetable stock with egg custard - bouillon de 1égumes a 1a creme d'oeuf

Zuppa di Pescie®*' 750 €

Fischsupp e- fishsoup - soup de poisson

Insalate —leckere Salate
Good salads - salades délicieuses
Insalata Italiana®**? 700 €

Gemischter Salat mit Schinken und Kise
Mixed salad with ham and cheese - Salade mixte au jambon et fromage

Insalata Nizza”" 750 €

Gemischter Salat mit Thunfisch, Ei, Oliven und Zwiebeln
salade mélangée avec le thon, oeuf, olive, onions
mixed salad with tuna, egg, olive, oignons

Insalata con Tacchino™® 950€

Gemischter Salat mit Putenbruststreifen
Mixed salad with Turkey breast-Salade mixte avec de dinde

Insalata Gorgonzola e Noci* 12,00€

Gemischter Salat mit Gorgonzola und Walnuissen
Mixed salad with gorgonzola and walnuts - Salade mixte au gorgonzola et aux noix

Insalata con Sarde® 10,50€

CemischterSalat mit Sardinen
Mixed salad with sardines- Salade mixte avec des sardines

Insalata con Schnitzel**' 1150€

Gemischter Salat mit paniertem Schnitzel
Mixed salad with breaded cutlet- Salade mixte avec escalope panée

Insalata Gamberi e Ananas®* 1150€

Gemischter Salat, Gamberi, Ananas, Tomaten
mixed salad, Gamberi, pineapple, tomatoes - salade mélangée, Gamberi, ananas, tomates

Insalata con Manzo* 14,50€

Gemischter Salat mit Rinderstreifen
Mixed salad with strips of beef - Salade mixte avec des bandes de boeuf

Insalata Mediterrana®"®' 14,50 €

Gemischter Salat mit Fisch und Gambas
Mixed salad with fish and prawns - Salade mixte avec des poissons et des crevettes
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Pasta - Nudeln

Spaghetti Pomodoro®’ 8,00€
Tomatensofe - tomato sauce - sauce tomate

Spaghetti Bolognese®’ 8,50€
Hackfleischsof3e - meat sauce - sauce hachet

Spaghetti Aglio e Olio®' 750 €
Knoblauch und Olivenol - Garlic and olive oil - I'ail et I'huile

Penne Arrabiata®" 8,00€

Pikante Tomatensof3e und Oliven
spicy tomato sauce and olive- sauce tomate épicée et olive

Spaghetti Matriciana®' 8,50€
Tomatensofe, Zwiebeln, Dirrfleisch und Knoblauch
tomato sauce, onion, bacon and garlic - sauce tomate, I'oignon, bacon et I'ail

Spaghetti Carbonara**’ 8,50€

Durrfleisch, Ei, Sahne und Parmesan
bacon, egg, cream and parmesan - bacon, oeuf, créme et parmesan

Penne alla Rucola**’ 950€

Tomatenwiirfel, Pinienkerne, Rucola und Parmesan
tomatoes dices, pine nuts, rocket and parmesan
tomates, noix de pin, roquette et parmesan

Linguini Gorgonzola e Noci***' 950€
Walniisse, Gorgonzola und Sahne
walnuts, gorgonzola and cream - noix, gorgonzola et creme

Linguini Burro e Salvia®' 8,00€
Salbei und Butter-sage and butter-sage et beure

Tagliatelle Ragu®’ 12,50€
Rindersteak Ragu - beef steak ragu - beef steak ragu

Tagliatelle al Salmone®" 1150 €

Tomatensofle, Sahne und frischer Lachs
tomato sauce, cream and fresh salmon - sauce tomate, creme et saumon frais

Linguini Scampi e Cognac®** 14,50 €
Scampi, Sahne, Cognac und Tomatensof3e
scampi, cream, cognac and tomato sauce - scampi, creme, cognac et sauce tomate

Penne con Broccoli e Salsiccia®’ 12,50€
mit Broccoli und calabresischer Wurst
with broccoli and calabrian sausage — avec broccoli e salsiccia

Penne con Salsiccia e Pomodorini freschi®’ 1150€
mitcalabresischer Wurst und Kirschtomaten
with calabrian sausage and cherry tomatos - avec salsiccia e tomate
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Pasta - Nudeln

Spaghetti Frutti di Mare®"s™! 10,50 €

Meeresfriichte - seafood - fruits de mer

Ravioli Spinaci®®’ 10,50 €
gefullt mit Spinatin Sahnesofe - filled with spinach in a cream sauce-
rempli avec épinards dans une sauce a la creme

Ravioli al Salmone®*" 1150 €

gefuillt mit Lachs in Tomaten-Sahne-Sof3e
filled with salmon in tomato and cream sauce
rempli avec saumon en sauce tomate et creme

Ravioli Porcini®®' 10,50 €
gefullt mit Steinpilzen in Tomaten-Sahne-Sof3e

filled with porcini in tomato and cream sauce

rempli avec cépes en sauce tomate et creme

Tortelini Panna e Prosciuto®*</ 8,50€
Schinken-Sahne-Sof3e - Ham and cream sauce - Jambon et sauce a la creme

Lasagne Bolognese (iiberbacken)** 8,00€

Hackfleischsauce und Bechamelcreme
with mince sauce and Bechamelcreme
avec la sauce de viande hachée et creme Bechamel

Pasta Siciliana (iiberbacken)**>*<f 950€
Erbsen, Eier, Schinken und Tomaten-Sahne-Sofe

Peas, eggs, ham and tomato cream sauce

Pois, ceufs,jambon et sauce a la créeme et tomate

Cannelloni (iberbacken)***f 8,50€

grofe Rohrennudeln gefullt mit Hackfleisch in Tomaten-Bechamelsofe
large tube pasta filled with minced meat in tomato and bechamel sauce
grande pates tube farci a 1a viande hachée dans la tomate et sauce béchamel

Crepes Spinaci-Ricotta (iiberbacken)***' 950€

Frischkdse und Spinat - cream cheese and spinach - fromage a la cremeet éspinards

Risotto alla Grana e Rucola*** 10,50 €

Rucola und Parmesan - rocket and parmesan - roquette et parmesan

Risotto alla Marinara®" 10,50€

Reis mit Meeresfriichten - Rice with sea fruit — Riz avec des fruits de mer

Risotto Gamberi e Ananas® 10,50€
Crevetten und Ananas- Prawns and pineapple - Crevettes et ananas
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Carne — Fleisch
Meat —Viande

Bistecca alla griglia 1750 €
Steak grilled — Bifteck grillé
Bistecca Cipolla o Funghi 18,50€

Rumpsteak mit Zwiebeln oder Champignons
Steak with onions or mushrooms - Steak avec oignions ou champignons

Bistecca al Pepe"**? 20,50€
Rumpsteak mit Pfeffersofe - Steak with peper sauce- Steak aver sauce au poivre
Bistecca Vino Rosso' 20,50€

Rumpsteak mit Rotweinsofle
Steak with red wine sauce - Steak avec sauce au vin rouge

Tagliata* 20,50€
geschnittenes Steak mit Rucola und Parmesankase
cutsteak with rocket ,and parmesan - bifteck coupé avec roquette et parmesan

Bistecca Gorgonzola e Noci** 2150€

Rumpsteak in Gorgonzola Sofe und Walnusse
with Gorgonzolasauce and walnuts — gorgonzolasauce e noix

Scaloppina Milanese®' 12,50€

Schnitzel Wiener Art- Viennese Schnitzel —escalope a 1a Viennoise

Scaloppina Parmigiana**®' 14,00€
Paniertes Schnitzel mit Bolognesesauce und Kise iberbacken

gratinated with minced meat sauce and cheese

gratinée avec une sauce Bolognaise et du fromage

Scaloppina Valdostana®*>*<f 14,50 €

Paniertes Schnitzel mit Schinken und Kése tiberbacken
escalope with ham and cheese gratinated
escalope panée avec du jambon et du fromage gratinée

Scaloppina Crema®*’ 14,00€

Champignons Cremesauce
mushroom creamsauce - sauce crémeuse aux champignons

Scaloppina Vino Bianco®' 14,50€

Weipweinsofie und Champignons
withewine sauce and mushrooms - sauce au vin blanc et champignons

Scaloppina Caprese** 15,50€

Tomatenscheiben, Mozzarella und Weifwein
tomatoes, mozzarella and whitewine - tomates, mozzarella et vin blanc

Saltimbocca alla Romana** 16,50€

Parmaschinken, Salbei und Weifwein
parma ham, sage and whitewine - jambon de parma, sauge et vin blanc

Alle Fleischgerichte werden mit einem Salat und wahlweise
mit Pasta, Pommes Frites oder Grillgemuiise serviert.
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Margherita**' 700 €
mitTomaten, Kase und Oregano
with tomatoes, cheese and oregano - avec des tomates, du fromage et dorigan

Salami ¥/ 750 €
mitSalami-with Salami - avec Salami

Napolitana**** 750 €
mitSardellen, Kapern und Oliven
with anchovies, Capern and Olive avec des anchois, Kaper et Olive

Funghi*®' 750 €

mit Pilzen - with mushrooms - avec des champignons de Paris

Prosciutto®*>*f 750 €
mitSchinken- with ham- avecdujambon

Peperoni **%f 750 €
mit Peperoniwurst - with pepper salami-avec chorizo

Flammkuchen*®! 8,00€
Tarte flambée (french pizza) — tarte flambée

Gustosa ' 8,00€
mitChampignons und Salami
with mushrooms and salami - avec champignons et salami

Rimini**" 8,50 €
mit Thunfisch und Zwiebeln - with tuna and onions - avec du thon et des oignons

Hawaii’*/ 8,50 €
mitSchinken und Ananas-with ham and pineapple - avecjambon et ananas

Sophia Loren'***¢f 8,50€
mit Champignons, Salami und 2 Eiern

with mushrooms, salami,?2 fried egg

avec champignons de Paris, salami, 2 oeufs sur le plat

4 Stagione**%f 8,50 €
mitSalami, Champignons, Oliven, Paprika

with salami, mushrooms, olives, peppers

avec des champignons de Paris, des olives, du poivron

Vesuvio "+ 8,50€
mit Champignons, Salami, Zwiebeln und grinen Peperoni

with mushrooms, salami, onions and green peperoni

avec des champignons de Paris, de 1a salami, des oignions et du poivron vert
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Pizza

Capriciosa**>»®f 950€
mit Champignons, Oliven, Schinken, Artischocken u. gekochtem Ei

with mushrooms, olives, ham, artichokes and boiled egg

avec champignons, olives, jambon, atichauts et des oeufs

Diavola*"**f 950€
mitSalami Calabrese, Peperoniwurst und griinen Peperoni

calabrese salami, pepper Salami and green peppers

calabrese salami, chorizo et poivrons verts

ai Lesume grigliate*" 950€

mit Paprika, Auberginen und Zucchini
with peppers, aubergines and cougettes - avec poivrons, aubergines et courgettes

Calabrese**! 950€

mit Knoblauch, Thunfisch, Kapern und Oliven
with garlic, tuna, and capers eolive - avec de I'ail,du thon, des capre etolive

Calzone */ 8,50 €
gefullte Pizzatasche- filled pizza - pizza farcie

Vegetariana*®' 10,50 €
mitverschiedenem Gemiise - with vegetables - avec divers legume

Frutti di Mare**"#"! 950€
mit Meeresfriichten und Knoblauch

Pescatore**"*! 10,50 €

mit Lachs, Gambas und Knoblauch
with salmon, king prawns and garlic- avec du saumon, des crevettes et I'ail

Paesana®***' 10,50 €

mit Rucola, frischen Tomaten, Parmaschinken und Parmesan
with rocketsalad, fresh tomatoes, ham of Parma and Parmesan
avec de la roquette, des tomates fraiches, du jambon de Parma et du Parmesan

al'la Galleria**' 950€

mit Grana Padano, calabresischer Wurst und frischen Tomaten
with Crana Padano Calabrese Salami and fresh Tomato

Tropeana™**</ 8,50€
mit roten Zwiebeln und calabresischer Salami
with red onion and nduja — avec des rouge oignons e nduja

Quattro Formaggi*®' 8,50€
mit4 Kasesorten —with four cheese — avec quatre sortes de fromage
Mare e Monti**'* 8,50€

mit Champignons und Gambas
with mushrooms and shrimp—avec Champignons e crevettes

Grundzutaten: frisch zubereitete Tomatensoffe und Mozzarella-Edamer Mix4’dl
** Pikant

Die angebotenen Speisen enthalten folgende zugelassene, zum Teil kennzeichnungspflichtige Stoffe und Allergene:
Zusatzstoffe: 1=mit Konservierungsstoff, 2=mit Geschmacksverstirker, 3=mit Antioxidationsmittel, 4=mit Farbstoff, 5=mit Phosphat, 6=mit SiBungsmittel, 7=coffeinhaltig,
8=chininhaltig, 9=geschwiirzt, 10=enthilt eine Phenylalaninguelle

Allergene: a=Sellerie, b=Senf, =Soja, d=Milch, e=Ei, f=Gluten, g=Krebstiere, h=Weichtiere, i=Fisch

Schinken* = Formfleischvorderschinken Ainderungen und Druckfehler vorbehal Satz und Druck: Saluprint 06831 - 91900
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Unsere
Steinpilz Empfehlungen

Tagliatelle ai Porcini** 13,50€

dinne Bandnudeln mit frischen Steinpilzen

Risotto ai Porcini** 12,50€

Reis mit frischen Steinpilzen und Petersilie

Insalata ai Porcini*® 12,50€

mit frischen Steinpilzen und Parmesan

Pizza ai Porcini***' 12,50€
frischerTeig mit frischen Steinpilzen,

Kirschtomaten und Biiffelmozzarella

Schweinefilet ai Porcini*’ 18,50 €

Schweinefilet mit Steinpilzen italienischer Art

Steak ai Porcini 24 50€

gegrillt italienischer Art

Filet ai Porcini 29,50€
Rinderfilet gegrillt mit frischen Steinpilzen

Unsere Fleischgerichte werden mit einem Beilagensalat
und wahlweise mit Pommmes oder Pasta serviert.
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Unsere
Pfifferling Empfehlungen

Tagliatelle ai Gallinacci** 13,50€

dinne Bandnudeln mit frischen Pfifferlingen

Risotto ai Gallinacci** 12,50€

Reis mit frischen Pfifferlingen und Petersilie

Insalata ai Gallinacci*® 12,50€

mitfrischen Pfifferlingen und Parmesan

Pizza ai Gallinacci***' 12,50€
frischerTeig mit frischen Pfifferlingen,

Kirschtomaten und Biiffelmozzarella

Schweinefilet ai Gallinacci** 18,50 €

Schweinefilet mit Pfifferlingen italienischer Art

Steak ai Gallinacci 24 50€

gegrillt italienischer Art

Filet ai Callinacci 29,50€
Rinderfilet gegrillt mit frischen Pfifferlingen

Unsere Fleischgerichte werden mit einem Beilagensalat
und wahlweise mit Pommmes oder Pasta serviert.
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Spargelkarte
Spargelcrémesuppe’ 750 €
Spargel , klassisch“'%*¢ 12,50€

mitSauce Hollandaise und Salzkartoffeln
Pizza mit frischem Spargel®’ 1150 €

Bunter Salatteller® 12,50€
mitfrischem Spargel und Parmaschinken

Tagliatelle® 14,50€
mit frischem Spargel und Gamberetti

Risotto®™ 13,50€
mit frischem Spargel und Meeresfriichten

Schweinemedaillons® 16,50€
mit frischem Spargel, Salzkartoffeln und Salat

Rumpsteak**** 2250€
mitSpargel, Sauce Hollandaise, Salzkartoffeln und Salat
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Cetrinkekarte
Alkoholfrei Crappe
Coca Cola>**’ 021 2,20€  PoliBarrique 2cl 950€
Fanta>*® 021 2,20€ SarpadiPoli 2cl 800€
Coca Colalight™*®” 021 220€  POdiPoli 2cl 750€
Sprit(33’4'6 021 2,20€  Brunello Riserva 2cl 8,50€
Spezi>**’ 021 220€  PinotNero 2cl 750€
Apfelsaft 021 2,20€  Barbera 2cl 6,50€
Apfelschorle 021 220€ Barolo 2cl 6,50€
Orangensaft 021 250€  Moscato 2cl 6,50€
Johannisbeersaft 021 2,50€ Nebbiolo 2cl 6,50€
Traubensaft 021 250€  Prosecco 2cl 550€
Orangina 021 250€ Casa 2cl 3,50€
Eistee 021 2,20€
Schweppes 021 250€
Bitter Lemon / Tonic / Ginger Ale
Whiskey
Mi 1 Ballantines 4cl 4,00€
IncTaivel Bourbon Whiskey 4cl 4,00€
CMQ 0251 220€ JackDaniels 4cl 4,00€
CMQ 0751 4,80€  ChivasRegal 4cl 500€
Teinacher GourmetSill 0501 3,50€  Vecchia Romagna 4cl 400€
Biere Aperitif
UrPils 0301 2,50€  Prosecco 400€
UrPils 0401 3,50€  Prosecco Rosé 450€
Radler 0301 2,50€  ganbitter alkholfrei 4,00€
Col.a Bier 0301 250€ Aperol Spritz 450€
m(%ﬁ;l / akoholfe 0501 3,80€ Pl.“OSCCCO Midori 500€
Gruandels Classic / fresh 0331 2,50€ Kir Roya! 4 500¢
Malzbier gaillNo 50 CAEr! 4,00€
Campari Soda 400€
Campari Orange4 4,00€
Kaffee & Tee Martini Rosso 400€
Espresso7 200€ Martin? Bianco 400€
Espresso Macchiato™ 210€ Martini Extra Dry 4,00€
doppelter Espresso’ 3,50¢ SherryDry 400€
Kaffee7 220€ Pernod 400€
Cappuccino™ 250€ Ricard 4,00€
Latte Macchiato™ 280€ Portwein 4,00€
‘Tee verschiedene Sorten 200€ Picon Biere 3,50€



